BUFFET MENU

BRUNCH BUFFET - KL.10-13 - HVER LORDAG & SONDAG
VOKSNE 199,-
(BORN UNDER 12 AR HALV PRIS & BABY 0-2 AR GRATIS.)

Inkl. kaffe, te & juice ad libitum.

STOR KLASSISK JULEBUFFET - KL. 16-20
HVER FREDAG & LORDAG (HELT FREM TIL JUL.)
VOKSNE 269,-
(BORN UNDER 12 AR HALV PRIS & BABY 0-2 AR GRATIS.)

JULEPLATTE - SONDAG TIL TORSDAG (HELT FREM TIL JUL.)
249 -

2 slags sild m. redleg & kapers, fiskefilet m. remoulade, honsesalad
m. becon, kiks & ost, levepostej m. syltet redbeder & becon,
andebryst m. rodkal & sauce, ris a la mande m. Kirsebeersauce.

MANEDES 4 RETTERS MENU 399,-

Kartoffel porre suppe.

Kalvetyksteg med kartoffel brud seeson grentsag med
pebersauce.

Chokolade fondan med neddecrumble & is. AV ﬁL
Ost 2 slags ost tallerken. é&& g




TAGLIATELLE MED BLAMUSLINGER - 179,-

Laekker Tagliatelle pasta med blamuslinger og masser af dejlig smag af
hvidleg og lemon, frisk persille i en sovs med hvidvin, olivenolie og flade.

PASTA CARBONARA -139,-

Klassisk romersk comfort food: Cremet seggeemulsion med pecorino,
sprodstegt bacon og et strejf af sort peber — vendt med al dente rigatoni.

PASTA BOLOGNESE - 139,-

Langtidssimret kedsauce med oksekod, tomater og urter. En rustik og
erlig italiensk signaturret.

PASTA MED LAKS -169,-

Frisk fettuccine i fladesauce med reget laks, friske tomater og et skveet
cognac for dybde og fylde.

RAVIOLI MED KARL JOHAN SVAMPE - 169,-

Héndlavet ravioli fyldt med Karl Johan-svampe, serveret med cremet
parmesan, tomat confit og friske krydderurter.

PASTA PENNE POMODORA MED KYLLING - 169,-

Pasta vendt i cremet sauce af kylling, tomat sauce, Parmesan og
mozzarella.

PASTA LA SIESTA - 179,-

Frisk garganelli med mor oksemearbrad (kornfodret Black Angus), sauteres
med svampe i en silkebled troffel-fladesauce. Vores husets stolthed.

LASAGNE - 139,-

Lag pa lag af pasta, kedsauce og pecorino — bagt til perfektion i ovn.
En tidles klassiker, som gaester vender tilbage for.
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FROKOST KLASSIKERE

= KL.10 - 16.
s, 0 - 16.00

\

BRUNCHTALLERKEN - 149,-

Serveres mandag-fredag kl. 10.00-13.00

En rundhdndet anretning med rereg, spred bacon, brunchpolser, raget
laks, moden avokado, udvalg af kedpaleeg og modne oste. Hertil syltetaj,
yoghurt med spred miisli, friskbagt pandekage, seesonens frugt samt smer
og hjemmebagt brad.

BRUSCHETTA - 79,-

Spredt ristet surdejsbred med jomfruolivenolie, marinerede tomater,
hvidleg og frisk basilikum. En aromatisk og enkel italiensk forret.

PANINI - 139,-

Lun, hdndpresset panini med valgfrit fyld:

— Roget laks og urtecreme

- Cremet tunmousse med citron og dild

— Grillet kyllingebryst med salatmayo

Alle serveres med frillice salat, tomat og radleg i spredt bred.

CLUB SANDWICH - 149,-

Saftig kyllingebryst, spredstegt bacon, frillice salat og hjemmelavet
karrydressing, anrettet i ristet landbred med mayonnaise.

STJERNESKUD - 159,-

En nyfortolkning af den danske klassiker: Paneret og dampet
rodspeettefilet toppet med asparges, handpillede rejer og red kaviar.

NACHOS - 119,- / MED KYLLING - 139,-

Tortillachips med gratineret ost, jalapefios, frisk salsa, guacamole og syrlig
cremefraiche. Tilvalg: mer kyllingebryst.

OMELET - 119,-

2 varianter:
— Stegte kartofler & bacon

- Kylling & bacon ( é& gg Cﬁp&

Serveres med hjemmebagt bred og smar. e
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LA SIESTA BURGER

200 g —139,- /400 g — 179,-

Veelg mellem oksekad eller kyllingebryst. Serveres med frillice salat,
tomat, hjemmelavet agurkerelish og ketchup. Hertil pommes frites.
Tilvalg: Modnet cheddar / Spejleeg / Bacon — 15,- pr. stk.

LA SIESTA STEAK —199,- (200 G.)

En saftig oksemerbrad kornfodret Black Angus kvaeg. Steaken tilberedes
nensomt pa grill og serveres med dit valg af hjemmelavet sauce: klassisk
peber, cremet bearnaise, intens gorgonzola eller dyb svampesauce. Pa
siden far du arstidens garniture og rustikke pommes frites.

GRILLET LAKS -199,-

Letgrillet laks anrettet med grillet seesongarniture og rustikke pommes
frites. En ren og elegant servering.

PANERET RODSPATTEFILET - 139,-

Spradstegt rodspeettefilet med klassisk remoulade og pommes frites.

PARISERBOF - 149,-

Hakket oksebof toppet med spejleeg og blade log, serveret med brunsauce
og rustikke frites.
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FROKOST KL.10 - 16.00
SALATER & SMORREBROD <+

..

CAESAR SALAT - 129,-

Grillet kylling, romainesalat, klassisk caesardressing, croutoner og
friskrevet pecorino.

TIGER REJESALAT - 159,-

Sprod salat med tiger rejer, gron pesto, avocado, blandede kerner,
tomat, agurk, persille, hvidleg, salt, peber og seasam.

LAKSESALAT & AVOCADO - 159,-

Vaelg mellem: roget laks / grillet laks. Cremet avocado, romainesalat,
og parmesan. Let, frisk og fyldig.

KYLLINGESALAT - 129,-
Sprad salat med tomat, agurk, saftig kyllingebryst og pesto dressing.

GEDEOSTSALAT - 129,-

Sprede blandede salat med tomat, grillet gedeost og honning-
sennepsdressing.

MOULES FRITES - 149,-

Dampede muslinger i hvidvin, flade, lag og krydderurter.
Serveres med aioli og sprede pommes frites.

LUKSUS SMORREBR@D

1stk.79,- / 3 stk. 169,-

Udvalg af hdndsmurte klassikere:
Paneret rodspatte m. remoulade
Ag &rejer
Kartoffel m. purleg & karry mayo
Dyrlegens natmad
Roastbeef m. remoulade & ristede lag
Honsesalat m. bacon




PIZZA MARGHERITA -109,-

En hyldest til det enkle og eegte: Solmodne tomater, cremet mozzarella og
frisk basilikum pé en spred, langtidsheevet pizzabund.

PI1Z7ZA PEPPERONTI - 139,-

Italiensk klassiker med bid: Smeltet mozzarella, revet parmesan, krydret
pepperoni og et strejf af oregano — bagt til perfekt spredhed.

PIZZA CAPRICCIOSA - 139,-

En rig og smagfuld favorit med italiensk skinke, svampe, artiskok, tomat
og mozzarella. Harmonisk, rund og rustik i udtrykket.

P1Z7ZA POLLO - 139,-

Kyllingebryst, revet mozzarella, rucola og pesto.
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BRUSCHETTA - 89,-

Friskbagt og letgrillet brad, dryppet med ekstra jomfru olivenolie, toppet
med solmodne tomater, presset hvidleg og friskplukket basilikum.

BRUSCHETTA DE LUXE —-109,-

Opgraderet med flgjlsblad baeffelmozzarella. Kombinationen af saftige
tomater, sed basilikum og cremet ost smelter elegant sammen pa det
spraode, varme brad. En forret, der bringer tankerne til Toscana i solnedgang.

CARPACCIO - 109, -

Papirstynde skiver af mort oksemerbrad, dryppet med koldpresset
olivenolie, toppet med ristede pinjekerner, frisk ruccola og hevlet parmesan.
Delikat, raffineret og perfekt afbalanceret.

VITELLO TONNATO -109,-

Tynde skiver af kalvekad serveres med friske salat, tunsauce og parmesen.

MOULES FRITES - 129,-

Dampede blamuslinger i en delikat fladesauce med hvidvin, urter og log.
Serveres med gyldne, spreade pommes frites og en skefuld aioli. En fransk
bistro-klassiker — uformel, rig pa smag og uimodstaelig til deling.

REJECOCKTAIL - 99,-

En nostalgisk favorit i moderne kleeder. Handpillede rejer vendt i klassisk
cocktaildressing, anrettet med sprad salat, frisk citron og urteolie.
Elegant, let og perfekt som start pa et maltid med havudsigt i tankerne.

TOMATSUPPE MED VARME NOTER - 89,-

En intens og flajlsbled tomatsuppe kogt pa solmodne tomater, hvidleg og
krydderurter. Serveres rygende varm med hjemmebagt bred. En simpel ret
- men kun i udtryk - for smagen er dyb og tilfredsstillende.

NACHOS - 119,-/139,- (MED KYLLING)

Sprede majstortillas med smeltet cheddar, hjemmelavet salsa, jalapefios og
frisk koriander. Med eller uden kylling — altid med masser af smag.




FISK & SKALDYR
KL.16.00 - 20.30

O, O,
(9 ()

GRILLET LAKS - 269,-

Frisk laks, neensomt grillet med spredt skind og saftig midte. Serveres med
sesonens garniture, dagens kartoffelvariation og vores hjemmelavede
sauce — afstemt for at fremheve fiskens naturlige fedme og ragede
karakter. En elegant, afbalanceret ret, som bade metter og begejstrer.

RODSPATTEFILET - 169,-

Sprodstegt dansk redspettefilet, serveret klassisk med cremet
hjemmelavet remoulade og rustikke pommes frites. En nostalgisk favorit
med moderne finesse - frisk, spred og fyldig pa én gang.

MOULES FRITES - 179,-

Dampede blamuslinger tilberedt i hvidvin, flede, urter og log - serveret
med sprode pommes frites og aioli. En klassiker fra de franske kyster - rig,
aromatisk og forfriskende pa én gang.

LAKSE-DUOSALAT - 159,-

En overdadig salat med bade fersk og reget laks, moden avokado, sprede
salatblade og vores cremede signaturdressing. Let, luksurigs og fuld af
smag — ideel til den bevidste livsnyder.

[ o Gt
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PASTA POMODORA - 149,-

Frisk pasta vendt i cremet tomat sauce, Parmesan og mozzarella.En enkel,
men rig og smagfuld vegetarret med dyb umami og cremet karakter.

VEGGIE VEGGIE BURGER - 159,-

Grillet briochebolle med salat, saftig oksekeodfri, proteinrig baf - sade
syltede agurker, tomat, ketchup, pommes frites og mayo. En moderne,
vegetarisk favorit — sprad, saltet og fyldig.

GRON SALAT MED AVOKADO & URTER - 139,-

En frisk, sprod salat med marinerede grontsager, avokado, sma tomater,
ristede kerner og urter. Serveres med husets citronvinaigrette eller cremet
dressing. Let, smagfuld og fuld af tekstur — perfekt som hovedret eller
tilbehor.

PIZ7ZA VERDE - 149,-

En friskbagt, gren pizza med tomat sauce, skiver kartofler, mozzarella,
sprod salat og dressing. Let, sprod og sommerlig — et nyt twist pa den
klassiske vegetarpizza.

BAGT AUBERGINE - 159,-

Langtidsbagt aubergine fyldt med grillede grentsager, karamelliseret log
og ricotta. Toppet med gratineret mozzarella og serveret pa en bund af
tomat-basilikum sauce. Elegant, varm og cremet — en signaturret med
karakter og hjerte.
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TILBEHOR - LEKRE EKSTRAER
TIL DIT MALTID

POMMES FRITES - LILLE 29,- STOR 49,-

Gyldne, sprode og lige som de skal veere. Perfekte som snack, side eller
bare fordi du har lyst.

RUSTIKKE POMMES FRITES - LILLE 39,- STOR 59,-

Handskarne kartofler med skrel, dobbeltstegt for den ultimative spredhed
og dybde i smagen. Vores mest populere fritter — iseer til steaks og
burgere.

SMORSTEGTE KARTOFLER - 49,-

Sm4, faste kartofler stegt neensomt i smor og urter til de er gyldne og
sprode udenpa - og blede indeni. En elegant klassiker.

CREMET KARTOFFELMOS - 49,-

Hjemmelavet, luftig og blaed kartoffelmos med en rund smag af smear og
keerlighed. En sand komfortfavorit, iseer til vores plankebaef.

SAUCER - LGFT DIT K@D TIL NYE HOJDER

- 29 - PR. STK.

e Pebersauce : En fyldig, fladebaseret sauce med knust sort peber og
smor — en klassiker til enhver steak.

e Bearnaise : Cremet og velafbalanceret med frisk estragon og en
smorbled konsistens, lavet efter fransk tradition.

e Svampesauce : Dybt aromatisk sauce med sauterede skovsvampe,
reduceret med flede og et strejf af hvidleg.

e Gorgonzolasauce: Rig og kraftig sauce med smeltet gorgonzola -
perfekt til dig, der elsker dybe, salte smage.

DIPS - SMAGFULDE SIDEMAKKERE

-10,- PR. STK.

o Ketchup - sed og klassisk

e Salatmayo - blad og cremet

¢ Chilimayo — med mild varme og kant f Zﬁ, é@%
i d

* Remoulade — dansk favorit med crunch og syre




RIBEYE STEAK - BLACK ANGUS - 269,-

En saftig og marmoreret udskeering fra kornfodret

Black Angus kvaeg. Steaken tilberedes nensomt péa grill og

serveres med dit valg af hjemmelavet sauce: klassisk peber, / é// @W
cremet bearnaise, intens gorgonzola eller dyb svampesauce. &

Pa siden far du saesonens grontsager, dagens kartofler.

PLANKEB@F AF OKSEM@RBRAD - BLACK ANGUS - 299,-

Vores signaturservering. Mor, smerbled oksemeorbrad fra kornfodret Black
Angus kveeg, neensomt grillet og anrettet pa den klassiske plankeservering.
Retten ledsages af silkebled hjemmelavet kartoffelmos, frisk
saesongarniture og dit valg af sauce: intens peber, elegant bearnaise,
fyldig gorgonzola eller dyb svampesauce.

GRILLET KYLLINGEBRYST —199,-

Saftigt og mart kyllingebryst grillet med dagens kartoffeltilberedning og
saesonens grgnne garniture. En let men tilfredsstillende hovedret, der
kombinerer renhed med varme og hjemlig komfort.

AMERIKANSKE SPARERIBS - 179,-

Langtidsstegte, mare og karamelliserede ribs — tilberedt efter segte
amerikansk BBQ-tradition. Den sed-syrlige BBQ-sauce glaserer kodet, der
smelter fra benet. Serveres med sprade pommes frites.

WIENERSCHNITZEL AF KALV - 225,-

En sand klassiker fra det centrale Europa. Paneret, sprod og saftig
kalveschnitzel, serveret med ovnbagte kartofler, citron, kapers, ansjoser
og friskrevet peberrod — alt sammen balanceret med dampede fine erter,
der tilfgjer friskhed og farve.

LA SIESTA BURGER - 200G/400G OKSEK@D - 159,- / 189,-

En bastant burger lavet pa saftigt, grillet okseked — Serveres i briochebolle
med sprod salat, tomat, hjemmelavet agurkesalat, ketchup og rustikke
pommes frites. Dertil folger vores cremede hjemmelavede mayo. Gor den
ekstra uimodstéaelig med

Tilvalg: ost, spejlaeg eller spradstegt bacon (+15 kr. pr. stk.).

LA SIESTA KYLLINGEBURGER - 169,-

Kyllingebrystfilet grillet og serveret i briochebolle med sprad salat,
tomat, hjemmelavet agurkesalat og ketchup. Rustikke

pommes frites og husets mayo fuldender serveringen.

Tilvalg: ost, spejlaeg eller spradstegt bacon (+15 kr. pr. stk.).




FISKEFJZAS MED FRITTER - 89,-

En sej, sprad fiskefilet der har svemmet direkte ned pa din tallerken — med
gyldne pommes frites og den bedste remoulade. Perfekt til sma havfruer
og pirater!

SUPER-SPAGHETTI CARBONARA - 89,-

paghetti med hemmelig super-sovs lavet af flade, bacon og magisk ost.
Hvis du spiser den hele, far du maske superkreefter (eller bare en glad
mave!).

SPAGHETTI BOLO-BOB - 89,-

Verdens bedste kedsovs med pasta — sé god, at selv voksne ville snske, den
var pa deres menu. Men den er kun til dig!

PIZZA BYG-SELV! - 89,-

Velg din helt egen yndlingspizza — vi laver den!
Du spiser den:

e Ost & skinke

e Pepperoni

e Tomat & ost

o Salat, kylling & creme-fraiche
**% Mini i sterrelsen — mega i smagen! ***

BURGER-BASSE - 89,-

En berneburger med eegte bof og ketchup - og selvfalgelig pommes frites
ved siden af. For dig, der vil spise som en boss!

KYLLINGE-KNASERE - 89,-

Sprode nuggets, der smager sa godt, at du ikke vil give nogen en bid (men
du méa godt). Serveret med fritter og ketchup, som det skal veere!

“ ALLE BORNERETTER KOMMER MED EN LILLE OVERRASKELSE

HVIS DU SPISER OP (ELLER NASTEN ) “
/ Z )
| o el




DESSERTER

DAGENS HJIEMMELAVEDE KAGE - 59,-

Et dagligt udvalg af udsegte, hjemmebagte kager — bagt fra bunden med
sesonens bedste ravarer og stor keerlighed til handverket.

CREME BRULEE - 79,-

En sand fransk ikon: En fyldig, cremet vaniljecreme lavet pa egte flade og
vaniljesteenger, med en dyb, varm sedme. Overfladen karamelliseres til en
tynd, sprod skorpe af gyldenbrunt sukker — som knaekker med et
karakteristisk ”"crack”, nar skeen dykker ned.

PEACH MELBA - 79,-

En elegant og farverig retro-klassiker med redder i Belle Epoque-periodens
Frankrig. Bled, pocheret fersken svemmer i en silkeagtig vaniljeis og
overhaeldes med en intens, rubinred hindbeersauce.

CHOKOLADECRUMBLEKAGE OG IS - 79,-

Denne saftige chokoladecrumbkage er fyldt med smoragtig Qi vty 5 1
chokoladecrumb-topping og is. Den er sed nok, men ikke for sad, og
kan fungere dobbelt sa godt til brunch som kaffe.

PANDEKAGER MED ITALIENSK IS - 79,-

To nybagte pandekager, gyldne og luftige, foldet neensomt omkring to
kugler af vores cremede italienske is — som varierer med se&sonen.
Serveres med enten lun chokoladesauce.

SPROD DESSERTVAFFEL MED IS - 79,-

En friskbagt, spred vaffel, som giver dig bade knas og varme — serveret
med to kugler luksurigs italiensk is. Kombineret med vores hjemmelavede
toppings som chokoladesauce.

IS-TRIO “LA SIESTA” — 89,-

Tre ngje udvalgte kugler af vores bedste italienske is, komponeret til en
harmonisk helhed. Frugtsorbet, chokolade, vanilje eller kaffe — med
teksturer, temperaturer og farver i perfekt balance.

OSTETALLERKEN MED HONNING & KIKS - 99,-

Tre udsegte europaeiske oste — ofte en kombination af cremet brie,
modnet blaskimmel og en fast, saltet ost. Serveres med spraode,

smarbagte kiks og flydende honning. / Zﬂ/ g}b&%




