
ROSÉ VIN

CHÂTEAU D’OLLIÈRES                         FL. 445,- GL. 145,- 
Klassisk Provence Rosé                    (3 l. flaske 1499,-)
Drue: Grenache & Cinsault.
Håndhøstede druer fra vinmarken beliggende i Ollières,
Lys laksefarve, let drikkelig, men med flotte undertoner 
i smag og duft. Duftaroma af roser. En elegant rosévin med 
noter af bløde krydderier. En god lang eftersmag.

CAVA BIO, BRUT                                      FL. 345,- GL. 95,-
Dominio Alto, Spanien
Druer: 80% Macabeo, 20% Chardonnay. Fremstillet på traditionel 
cava-metode. Dyrkede druer, dyrket med tålmodighed og 
stilhed i aldringen i kælderen. Lagret min. 12 mdr. 
temperaturkontrol for at give kompleksitet, rundhed og finheden.
Velegnet til hele måltidet, men særligt velegnet til fisk og 
ovnstegt kød. Særdeles velegnet som velkomstdrink.

SPUMANTE CUVÉE DOLCE                   FL. 295,- GL. 85,-
Campoferro, Bosio, Italien
Drue 100% Moscato. 
Fra Piemonte med ler- og kalkholdig jord.
Sød og blød med frugt og blomster noter.
Velegnet som aperitif eller til afslutning på måltidet og til desserter

CHATELAIN DESJACQUES                  FL. 265,- GL. 75,-
Drue: 100% Groslot. 
Vinmarker vest for Brissac nær den venstre bred af
Aubance-floden. Undergrunden: Kalkrig og leret 
Loire-undergrund og skifer. Intens rosa farve. Frisk, frugtig,
sødmefuld, harmonisk rosévin fra Anjou i Loire-dalen.

SPARKLING VIN / CHAMPAGNE

DOM PERIGNON 2015 VINTAGE          FL. 2995,-
Den ultimative udforskning af champagnens ekstraordinære 
raffinement og enestående kvalitet - Dom Pérignon. Som en
legendariskchampagne af eksklusiv karakter, repræsenterer 
Dom Pérignon det ultimative udtryk for luksus.
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ROSÉ VIN & CHAMPAGNE



PORTVIN 20 ÅRS, QUINTA DA CORTA        

FL. 1595,- GL. 6 CL. 165,-

TAWNY PORTVIN.

Druer: mix af gamle druesorter 
(Tinta Barroca, Tinta Roriz, Rufete og Tinta Amarela).
Vinifikation på store Vats. Lagret i 600 L træfade.
Gylden farve med mahogni reflekser, high-class Tawny som 
forfører med kompleksitet af aroma: korend, lakrids, kanel, 
kandiseret citronskal, kaffe, cashewnødder, karamel, 
valnødder m.m. Blød, harmonisk med fylde, kompleksitet. 
Frisk smagfuld og velafbalanceret, med lang og rig 
veldefineret finish. Velegnet som aperitif eller til dessert.
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PORTVIN

PORTVIN LATE BOTTLED VINTAGE, QUINTA DA CORTA

FL. 795,- GL. 6 CL. 85,-

lagret 4 år på træfade.
Produceret af forskelllige gamle druesorter 
(over 70 år gamle).
Ufiltreret, som gør at den kan ældes længe.
Dyb rubinrød farve, duft af solbær derefter kirsebær. 
Kompleks portvin. Denne portvin stadig ung, 
visende tanniner såvel som frisk frugt. Velegnet til desserter.



HVIDVIN

FARMERS CHOICE CHARDONNAY – FL. 269,- / GL. 79,-
South Eastern Australia – 100% Chardonnay
Solmoden og cremet. Klassisk australsk Chardonnay med noter af
fersken, pære og lime, balanceret med livlig syre og en rund, fed
mundfølelse. En fyldig vin, der omfavner både fisk, skaldyr og
fjerkræ med generøsitet og varme.

CHATELAIN DESJACQUES SAUVIGNON BLANC – FL.299,-/GL. 99,-
Loire, Frankrig – 100% Sauvignon Blanc
Sprød og aromatisk. Denne franske Sauvignon Blanc byder 
på liflige noter af citrus, stikkelsbær og et strejf af mineralitet. 
En vin med rank ryg og lysende syre – frisk som en forårsmorgen 
ved Loire-floden. Perfekt til gedeost, skaldyr og skarpe samtaler.

GIUSEPPE & LUIGI PINOT GRIGIO – FL. 349,- / GL. 119,-
Italien – 100% Pinot Grigio
Elegant og præcis. Duft af citrus og hvid fersken, en klar og 
mineralsk profil og en afslutning med ren frugtsyre. 
En alsidig vin med lethed og friskhed – velegnet som aperitif 
eller til skaldyrssalat, cremede supper og alt godt fra havet.

CHABLIS AOC, DOUDET NAUDIN – FL. 599,- / GL. 199,-
Bourgogne, Frankrig – 100% Chardonnay
Et skoleeksempel på Chablis. Skarp som stål, med mineralsk 
dybde og præcision. Noter af melon, grønne æbler og 
kalket jordbund folder sig ud i glasset. Vinen har nerve og 
elegance – ideel til østers, skaldyr og de mest ærlige øjeblikke.

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU 

'SOUS FRÉTILLES' – DOMAINE DOUDET – FL. 749,- / GL. 249,-
Bourgogne, Frankrig – 100% Chardonnay
12 måneder på fad. En gylden perle fra Bourgognes skråninger. 
Duft af akacie, mandler, honning og eksotisk frugt møder 
en voluminøs og rig krop. Smagen er lang, fyldig og raffineret 
med et frisk strejf af citrus, der løfter helheden. 
En vin med karakter, dybde og underspillet luksus.
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DOUDET-NAUDIN PINOT NOIR – FL. 349,- / GL. 119,-

Vin de France – 100% Pinot Noir
Let på tå, men rig på karakter. Denne Pinot Noir fra et af Bourgognes 
ældste huse emmer af finesse og friske røde bær. Elegant, saftig 
og med en underspillet kompleksitet, som kun årtiers ekspertise 
kan levere. En vin, der hvisker snarere end råber – men hvis 
stemme er uforglemmelig.

RØDVIN 1

FARMERS CHOICE SHIRAZ – FL. 269,- / GL. 79,-

South Eastern Australia – 100% Shiraz
Dyb, rubinrød og intens. Denne australske Shiraz eksploderer i
glasset med sorte kirsebær, blommer og et pift af friskkværnet
peber. Underliggende toner af mørk chokolade og solbær giver
en kompleks, næsten mørk symfoni af kraft og frugt. En vin til
kød, kul og karisma.

ENIGMA APPASSIMENTO 2022 – FL. 449,- / GL. 149,-

Emilia-Romagna, Italien – 100% Sangiovese
Som fløjl i munden. Denne semi-søde appassimento bringer noter af modne
skovbær, mørk frugt og blid chokolade. Med silkeblød tekstur og forførende
frugtsødme er dette en vin til de øjeblikke, hvor livet må smage af lidt mere.
Hed, intens og uimodståelig.

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA DOC – FL. 449,- / GL. 149,-
Enzo Vincenzo, Italien – Corvina, Rondinella, Molinara
Ripasso – “den lille Amarone”. Denne vin er gæret på de ædle 
druekvas fra Amarone og fremstår derfor med ekstra kraft og 
struktur. Dyb rubinrød, med strejf af sorte kirsebær, tørrede 
blomster, skovbund og varme krydderier. En vin, der står fast 
med rank ryg og bløde skuldre.
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG – FL. 699,- / GL. 239,-

Enzo Vincenzo, Italien – Corvina, Rondinella, Corvinone
En vin med mørk sjæl og varm krop. Håndplukkede druer, tørret til
intensitet, giver Amarone sit karakteristiske udtryk: Kirsebær 
dyppet i lakrids, vanilje, valnød, tørret frugt og balsamisk dybde.
Kraftfuld og blød på én gang – som fløjl med ryggrad.

RØDVIN 2

BOURGOGNE HAUTES CÔTES DE BEAUNE 2022 – FL. 599,-/GL. 199,-

Bourgogne, Frankrig – 100% Pinot Noir
En vin skabt i balance. Syrlige ribs og hindbær danser med
florale noter og diskret krydderi. Her finder du finesse, elegance
og en jordbunden ærlighed – en vin, der forstår sig på både fest
og fordybelse. Årgang 2022 var generøs, og det kan smages.

BAROLO DOCG – FL. 749,- / GL. 249,-

Stefano, Italien – 100% Nebbiolo
Ikonisk, stolt og uforgængelig. Denne Barolo dufter af rosenblade, 
læder, lakrids og skovbund. Stramme tanniner og lang eftersmag gør 
den til et monument i glasset. En vin, man ikke drikker – 
man oplever den. Skabt til kød, kærlighed og kontemplation.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG – FL. 849,- / GL. 279,-

Stefano, Italien – 100% Sangiovese Grosso
Toscansk storhed og intensitet. Med fire års lagring balancerer 
Brunello mellem det jordnære og det ophøjede. Granatrød farve, 
duft af bær, tobak, vanilje og skov. Smagen er dyb, 
tanninerne bløde, og kompleksiteten nærmest filosofisk. 
En vin til livets store måltider – og endnu større minder.
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Vodka Redbull........................................................  
         2CL absolut vodka & redbull                              

Tequila Sunrise......................................................
         2CL tequila sierra, 1CL grenadine sirup & appelsinjuice                                                     

Gin & Tonic..............................................................
         2CL bombay eller tanqueray gin & indian tonic                               

Filur.........................................................................
         4CL gul råstoff & rød sodavand                                       

Gin Hass..................................................................
         2CL mango sirup, 2CL bombay eller tanqueray gin                                              

Dark & Stormy........................................................
         2CL mørk captain morgan & ginger beer

Moscow Mule..........................................................
         2CL absolut vodka & ginger beer

Blue Lagoon.............................................................
         2CL absolut vodka, 2CL blue curacao & sweppes lemon

Mojito.......................................................................
         2CL hvid bacardi & 2CL mojito sirup

Aperol Spritz...........................................................
         4CL aperol, danskvand top med prosseco

Isbjørn.....................................................................
         2CL absolut vodka, 2CL blue curacao & sprite zero

Astronaut................................................................
         4CL rød råstoff & sweppes lemon sodavand

Strawberry Daiquiri...............................................
         2CL hvid bacardi, 150 g. jordbær & 2CL jorbær sirup

Mango Daiquiri.......................................................
         2CL hvid bacardi, 150 g. mango & 2CL mango sirup

89,- 

89,- 

89,- 

89,- 

89,- 

89,- 

89,- 

99,- 

99,- 

99,- 

99,- 

99,- 

99,- 

99,- 

COCKTAILS
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Sex on the Beach....................................................
         5CL absolut vodka, 3CL tranebær juice, 
         3CL appelsinjuice, 3CL ananas pure
         1,5CL fersken pure & 1,5CL solbærsaft

Margarita................................................................  
         4CL tequila sierra, 2CL cointreau, 1CL sukkersirup & 
         1,5CL økologisk limesaft             

Pina Colada.............................................................
         4CL lys rom, 3CL Fløde, 10ML frisk limesaft, 2CL Malibu, 
         kokoscreme/sirup, 8CL ananasjuice & frisk ananas

White Russian........................................................
         3CL vodka, 3CL kahlua & 3CL mælk                           

Negroni....................................................................
         3CL campari, 3CL bombay eller tanqueray gin & 
         3CL vermouth           

Whiskey Sour.........................................................
         5CL bourbon whiskey, 2CL sukkersirup, 3CL økologisk
         limesaft & 3CL pasteuriseret æggehvide                                            

Amaretto Sour........................................................
         4CL amaretto, 2CL bourbon whiskey, 1CL sukkersirup,
         3CL økologisk citronsaft & 2CL pasteuriseret æggehvide

Espresso Martini....................................................
         Et shot espresso, 3CL absolut vodka & 3CL kahlua

109,- 

109,- 

119,- 

119,- 

129,- 

129,- 

129,- 

COCKTAILS

Alle cocktails kan købes i kander, spørg om pris.
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129,- 



JACOBSEN BROWN ALE

JACOBSEN YAKIMA IPA

GRIMBERGEN DOUBLE AMBRÉE

GRIMBERGEN BLONDE

KRONENBOURG 1664 BLANC

MIKKELLER I.P.A

BROOKLYN SPECIAL EFFECTS 0,4%

TUBORG GRØN

TUBORG CLASSIC

TUBORG JULEBRYG (FRA 7/11 TIL 31/12)

CARLSBERG NORDIC 0,0% (FLASKE) - 49,-

CORONA EXTRA (FLASKE) - 49,-

SOMERSBY CIDER (FLASKE) - 49,-

ØL & SPECIALITETER

ALLE FADØL FÅS I 3 STØRRELSER:

LILLE 59,- · MELLEM 69,- · STOR 79,-

(MEDMINDRE ANDET ER ANGIVET)
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KAFFE & VARME DRIKKE
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EKSTRA TIL DIN KAFFE

Espressoshot – 15,-
Tilføj et ekstra skud energi til din kaffe.

Sirup – 8,-
Vanilje eller karamel – perfekt til latte og cappuccino.

FILTERKAFFE                                                                 29,-

AMERICANO                                                                   39,-

ESPRESSO                                                                       39,-

CAPPUCCINO                                                                  49,-

FLAT WHITE                                                                   59,-

CAFÉ LATTE                                                                    59,-

DOBBELT LATTE                                                            69,-

CHAI LATTE                                                                    49,-

VARM KAKAO M. FLØDESKUM                                  59,-

CORTADO                                                                         59,- 

MOCHACCINO                                                                 59,-

LUMUMBA                                                                       69,-

TE (KRUS / KANDE)                                                       29,- / 59,-

IRISH COFFEE                                                                 79,-



KOLDE DRIKKE

SODAVAND
Lille 39,- · Stor 49,-
Coca-Cola · Coca-Cola Zero · Sprite Zero · Fanta Orange
· Schweppes Lemon · Danskvand (med/uden citron)

SMOOTHIES – 59,-
Blåbærdrøm – dyb og let sødlig med vilde blåbær.
Mango Magic – friskhed med mango og passionsfrugt.
Ananas Zing – tropisk og livlig med ananas og kokos.
Jordbærkys – klassisk og cremet med jordbær og vanilje.
Passion Sunrise – passionsfrugt, appelsin og mango.

MILKSHAKE MED ÆGTE ITALIENSK IS – 69,-
Jordbærkærlighed – friske bær og cremet vaniljeis.
Vanilje Deluxe – klassisk i smagen, toppet med flødeskum.
Chokolade Fristelse – chokoladesmag med fløjlsblød.

ISKAKAO MED VANILJEIS – 69,-
Sød varm kakao med iskold vaniljeis, der smelter langsomt 
– serveres med flødeskum.

ISKAFFE MED SIRUP – 69,-
Karamel – blød, sød og balanceret
Vanilje – elegant og aromatisk

HJEMMELAVET IS TE (FERSKEN) – 59,-
Langsomt trukket sort te med moden fersken og et skvæt citron. 

JUICE
Lille 39,- · Stor 49,-
Appelsin · Æble

ISVAND MED/UDEN CITRON – 25,-

KANDE ISVAND MED/UDEN CITRON – 49,-
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SØBOGAARD - 59,-
(Hyldeblomst / rabarber / solbær med/uden brus).

GINGER BEER -  49,-


